
附表：学术型硕士课程设置表 

	课程性质
	课程类别
	课程编号
	课 程 名 称
	学时
	学分
	开课学期
	考核方式
	备注

	学

位

课
16
	公

共

必

修

课
5
	1024001
	中国特色社会主义理论与实践研究

Studies of Theory and Practice of Chinese Socialism with Distinctive Features
	36
	2
	1
	
	

	
	
	1008001
	第一外国语：英语（一）

English (Ⅰ)
	48
	1.5
	1
	
	

	
	
	1008002
	第一外国语：英语（二）

English (Ⅱ)
	48
	1.5
	2
	
	

	
	
	1008008
	第一外国语：日语

Japanese
	48
	3
	1
	
	

	
	
	1008012
	第一外国语：俄语

Russian
	48
	3
	1
	
	

	
	专

业

必

修

课
11
	
	优化分析与实验设计
	32
	2
	1
	
	

	
	
	
	食品科学与工程经典文献研读
	32
	2
	1
	
	

	
	
	
	分离技术
	24
	1.5
	1
	
	

	
	
	
	色谱分析
	24
	1.5
	1
	
	

	
	
	
	现代食品生物技术
	24
	1.5
	1
	
	

	
	
	
	食品加工技术进展
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	食品色香味化学
	24
	1.5
	1
	
	

	选

修

课
8
	公共选修课
2
	1024002
	自然辩证法概论

Introduction of Natural Dialectics
	18
	1
	1
	
	必选1门

	
	
	1024003
	马克思主义与社会科学方法论

Marxism and Methodology of Social Sciences
	18
	1
	1
	
	

	
	
	1008010
1008005
	二外（日语）

Second Foreign Language (Japanese)
二外（英语）

Second Foreign Language (English)
	48
	1.5
	2
	
	第一外国语为非英语的必选二外（英语）

	
	
	1008006
	英语口语

Oral English
	32
	1
	1
	
	

	
	专

业

选

修

课
6
	
	高级技能训练
	24
	1.5
	2
	
	

	
	
	
	食品营养学专题
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	发酵工程专题
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	水产品加工专题
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	乳品加工专题
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	畜产品加工专题
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	果蔬加工专题
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	食品酶学
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	食品微生物生理学
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	蛋白质原理与技术
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	食品添加剂化学
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	天然产物化学
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	动植物生理学
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	油脂化学
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	食品品质评价
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	现代食品分析技术
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	科学研究伦理学
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	文献检索与科技论文写作
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	乳酸菌科学与技术
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	微生物检验技术进展
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	食品微生物研究进展
	16
	1
	1
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


表格中的文字为宋体小五号字，课程名称水平左对齐，上下居中。其他水平上下均居中。课程名称须填写中英文名称。
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